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EINLADUNG TEILNAHME QUALITATSPRUFUNG

Panettone — der zeitlose Klassiker

Backst du handwerklich hergestellten Panettone und méchtest die Qualitét priifen lassen? Dann nimm mit deinem
Gebick teil an unserer Qualitdtspriifung am Montag, 21. Oktober auf der Fachmesse Hotel in Bozen!

Die Qualitdtspriifung wird von einer unabhingigen Jury im Zuge einer Blindverkostung durchgefiihrt. Erstmals
verliehen wird dabei das hds Food Qualititssiegel in Gold Silber und Bronze.

ECKDATEN ZUR TEILNAHME

- Was: 3 handwerklich hergestellte klassische Panettoni mit kandierten Friichten, ohne Glasur
(Einzelgewicht mindestens 500 g)

— Wohin: hds-Hauptsitz in Bozen (Fachgruppenleiterin Katharina Gutgsell)

- Wann: Montag, 21. Oktober

- Wo: Messe Hotel, Stand hds Nr. C18/42

- Wie: Anonyme Verkostung

- Wer: Unabhingige, externe Jurymitglieder

Die Teilnahme fiir Mitglieder ist kostenlos, fiir Nichtmitglieder entféllt ein Kostenbeitrag.
Infos & Anmeldung bis spatestens Mittwoch, 9. Oktober: Katharina Gutgsell, T 0471 310 507, kgutgsell@hds-bz.it
Wir freuen uns auf deine Teilnahme und einen spannenden Messetag!
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Paul Wojnar
Prisident
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https://cooki.it/legislazione/panettone-le-regole-normative-da-rispettare/

